Enlrasles

ndatade S Tivandoa 980 €

Mezclum, queso manchego, frutos secos, aceite de nueces

t/‘/’oa/ﬂafgj Mpziareia 950¢€

g niatada delNorte 1500 €

Variado de 4 pescados ahumados con ensalada y tostadas

gaﬂﬁj con Shnkaca Jobre lecho de Ticutn /5850 ¢€

Gambas salteadas sin piel con reduccién de aceite de oliva
albahaca y ajos, ensalada rdcula

Mz&aj 2t Fnna /550 €

Salteadas con ajo y perejil

%’/ﬂ ern I2la Btanea J1500 €

Vieira salteada con salsa de vino blanco, ajo y perejil. Dorada al horno

f;/ vz Grad con %@/Z/ ae Cetinttn /S5.00 €

Escalope de Foie de pato salteado y flambeado con reduccién
de cebollas confitadas

%J%Zé/z/g ae %ﬁd Zireod /500 €

Colas de langostinos rebozados tipo tempura con salsa tértara a parte

IVA incluido




%a//%j
103to de Foottp Birtmra J450 €

Muslo de pollo deshuesado, relleno de gambas,
salsa de gambas, patatas y verduritas

f%gwéé/ W éﬁj//@y&k ]300 €

Picantén relleno de Estragén fresco, salsa de pollo,
patata duquesa, judias y espdrragos verdes

%@l&%ﬂ 2 S olonitto e Cordo Sdrico 71900 €
Jaﬁa ZM//@ negra

Deliciosas tiras de solomillo de cerdo ibérico, salteadas con aceite de
trufas negras, trufa negra y salsa de nata ligera, patata duquesa

L%/éwu% /. %w% Maitre o Fotel & Bearneso /900 €

Pieza de 200 gr. de solomillo de buey de Charolais (Francia)
con verduras y patatas fritas

arpacces calienle de @w% S0 Terandi ]800 €

Finas lonchas de solomillo de buey Charolais (Francia) sobre lecho
de candnigos, reducciéon de mostaza a la antigua y balsémico de higos

P

{%ﬂ% Tartare /Z/g/za/na/a en Jala 1650 €

180 gr. de solomillo de buey Charolais (Francia), picado en
cocina y preparado segln su gusto

agrel b Fale 30lia de Forwtad del e /ZJQM /800 €

Pechuga de pato fileteada con salsa de frutas del bosque,
gratin Dauphinois, judias y espérragos

%//é% Cordere al Tonitis 16.00 €

Chuletero de cordero de los “Prados Salados”, salteado y dorado
con tomillo, gratin Dauphinois, espdrragos y judias

:%&‘5//5 7 Ehutote J#00 €

Buey de Charolais (Francia), pieza de 180 grs, corte especial francés,
con echalotes y patatas fritas

IVA incluido




D Jeados

o%&/ém a to Flornche /400 €

Lubina entera fresca a la plancha con verduras y patatas a su gusto

@/m a to Horpchin J400 €

Dorada entera fresca a la plancha con tomillo y ajitos tiernos
verduras y patatas a su gusto

%ﬂ/ﬂj a too S oncha 1700 €

1%2/5/72@ de Bacatoo S Teranda 16.00 €

Filete de bacalao fresco, salteado con reduccién de higos
y balsémico sobre un lecho de canénigos o mezclum

Sk e i T 1800 €

Steack de atin rojo, salteado con sésamo y salsa de Porto Rojo,
judias y/o espdrragos y patatas salteadas con aceite de sésamo.

Q%Z/‘ﬁ/ﬂﬂ e Satinin con jalia Hotandesa /6.00 €

Delicia de lomo de salmén cocinado con limén, tomate, cebolla
al vapor, con patatas duquesa y salsa holandesa a parte.

L%/?Z/%’J %ﬂ%@@@/ﬂj al wf/ﬂ@ corn apelod ]6.00 €

Q@/ ogavarnle Maitre o Fiotet /900 €

Flambeado con ajo y perejil

t@/ ogavarnle Foven J900 €

Con mahonesa o salsa tartara y mezclum

L@ ﬁ%ﬂ#ﬂ/ﬂ? 7z /@//W 7 7900 €

Bogavante en exquisita crema de bogavante con jardinera
de verduritas (sopa)

IVA incluido



Tt

%57%4 e Manzanas 800 €
%awmmé Chocotate 850 €
ﬂ/zma/dg Marndarina 8350 ¢
%fﬂé[ﬂ caliente de Seras 900 €
%fa Tatin 900 €
L%‘/glgj al guile 700 €
t%/z catero 200 €
L%/Z/Zd Cottn Fpulas del bosgue 800€
Q§2;;ma¢ 800 €

45%%2%év 600 €

Q% y acecturnal /90 €

IVA incluido




